MARQUES

CASA CONCHA

CABERNET SAUVIGNON - COSECHA 2019
D.O. Maipo, Valle del Maipo

COSECHA

CroA Primera y segunda semana de abril.

CABERNET SAUVIGNON 88%

OTROS TINTOS 12% .
BODEGA VINIFICADORA

FECHA DE EMBOTELLADO

‘ Bodega Puente Alto.

Marzo 2021

ANALISIS VINIFICACION

GRADO ALCOHOLICO 14,6° VOL% . .

& ~ Se despalillan los racimos y luego caen por

pH 3,61 - .
gravedad a los estanques de fermentacion. Dicho

ACIDEZ TOTAL 4,95 g/L .

(ACIDO TARTARICO) proceso se realiza en estanques cerrados de acero
inoxidable a 26°C y dura en total 8 dias.
GUARDA

A GO 1? meses en barricas ‘de roble frances. y en fudre
piamontés de 5.000 litros, 20% de primer uso y
Marcelo Papa.

80% de segundo uso.

VINEDO DE ORIGEN
POTENCIAL DE GUARDA

Beber ahora y hasta el 2026.

(IN ‘I valle del Maipo.
(i :
2 14‘ NOTA DE CATA

DESCRIPCION DEL VINEDO

Vifiedo Puente Alto y vifiedo Pirque, D.O. Maipo,

Rojo oscuro y profundo. Con notas de cereza,

Ambos vinedos se ubican muy cerca del i )
W{ ] ES piedemonte de la cordillera de los Andes, Puente iy, 2 indanogyieghalto negro. Paladar

) ) suave, casi aterciopelado que enmascara los taninos
Alto a 650 metros sobre el nivel del mar y Pirque a

firmes que presenta. Muy buena estructura y
CASA CON CHA 570 metros sobre el nivel del mar. con un largo final
CABERNET SAUVIGNON ANO DE PLANTACION -
{ Carnes rojas en general a la parrilla, asadas o
= e 1986-2005. ) ) ,
i e i f b guisadas. Marida perfectamente con la mayoria

b D.0. VALLE DEL MAIPO | = de los quesos
E ""'”/“‘“‘%“%7 higu SUELO d ’

% ; Aluvial, pedregoso, pobre en nutrientes y altamente
permeable debido a la abundante gravilla en el

subsuelo.

CLIMA
Mediterraneo semiarido con fuerte influencia de la
cordillera de los Andes. Esta es la parte mas fria del
valle del Maipo; su marcada oscilacion térmica
diaria, de alrededor 18°C, prolonga la maduracién
de la uva, concentrando e intensificando sus aromas.



