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ENOLOGO

Marcelo Papa.
SUELO

Suelos de origen coluvial, granitico-arcilloso, con buena permeabilidad,
contenido medio de materia organica y baja fertilidad.

CLIMA

Mediterrdneo con estacién seca prolongada. Se caracteriza por ser una
zona relativamente calida, con una amplia oscilacion térmica entre el dia
y la noche influenciada por la brisa proveniente de la Cordillera de los
Andes. Este afio las temperaturas fueron mas altas que el promedio
histérico, tanto en primavera como en verano. Durante el periodo de
maduracion, las noches con temperaturas minimas frias refrescaron los
vifiedos, permitiendo un buen desarrollo del caracter frutal de las uvas.

NOTA DE CATA

De color rojo profundo con tonalidades violaceas, este vino es tremen-
damente complejo, con multiples capas de aromas; entre los que
predominan las notas de guinda acida y ciruelas negras que se mezclan
con especies dulces y un delicado toque mineral. De taninos firmes y
suaves, es a la vez un vino frutoso, denso y vibrante, que mantiene la
complejidad en el paladar con un final persistente.

MARIDAJE

Es un vino muy versatil. Combina muy bien con pastas acompanadas de
verduras grilladas, carnes rojas a la parrilla y quesos maduros.

FUDRES PH 3,38
ANALISIS
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ACIDEZ TOTAL 6,07G/L



